
SOEL DOC Trento Metodo Classico

La retorica spesso accompagna i vini metodo classico con
parole come prestigio, eccellenza e raffinatezza. Noi preferiamo
lasciare che sia il nostro SOEL a parlare. 

Nato dalle uve di Chardonnay coltivate con cura a Maso
Grener, abbiamo voluto creare un vino che, pur rispettando la
tradizione del metodo classico, sia riconoscibile come un vino
di Pressano, versatile e conciliante. 

SOEL non è solo per le grandi celebrazioni ma anche per quei
momenti semplici e autentici che meritano un tocco di qualità.
Il brindisi perfetto per ogni buona occasione. 

In SOEL lo Chardonnay di Pressano gioca con le bollicine. I
profumi richiamano la frutta dolce matura e il pane caldo
imburrato. Il sorso è piacevolmente secco, audace e salino.

Alla sboccatura le bottiglie sono state colmate con un blend di
Chardonnay di diverse annate affinate in legno di rovere. 

VITIGNO 
Chardonnay 100%
Età delle viti: >40

ZONA DI PRODUZIONE 
Vigne di Maso Grener, collocate ad un’altitudine di 350-400
m s.l.m., con esposizione a ovest/sud-ovest. 

SUOLO 
Terreno di natura dolomitica (“terre bianche”) 

TIPOLOGIA
Brut Nature

PERMANENZA SUI LIEVITI
40 mesi
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